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Empresa: Chocolate Organiko, S.L.
Origen: Madrid - Espana

Company: Chocolate Orgéniko, S.L.
Origen: Madrid - Spain

ALMENDRA MARCONA CUBIERTA DE CHOCOLATE
MARCONA ALMOND COVERAGE CHOCOLATE

En 2004 hicimos realidad nuestro suefo, creamos un
pequeno obrador de chocolate donde elaborar y disefiar
nuestros propios chocolates,

Todos nuestros ingredientes son de origen ecoldgico
seleccionados cuidadosamente por Chocolate Orgéniko
de pequefos productores que, de una manera rigurosa
y respetuosa con el medio ambiente, cuidan y cultivan
sus tierras.

Creamos nuestros chocolates en un pequefio obrador
en Alcala de Henares, Madrid-Espafia, a partir de cacao
Trinitario procedente de la Republica Dominicana y aztcar
de cafia.

Nuestra filosofia es disfrutar con nuestro trabajo, crear
chocolates vanguardistas a partir de materias primas
100% naturales y poder ofrecer a nuestro clientes un
producto sano, natural y tnico.

Del packaging? Qué podemos decir del packaging....

In 2004 we made our dream a reality, we set up a small
chocolate atelier where we could make and design our
own chocolate.

All our ingredients are carefully selects from green sources
by Chocolate Orgéaniko of small producers who, in a
rigorous and respectful of the environment, care for and
cultivate their lands.

We create our chocolates in a small workshop in Alcala
de Henares, Madrid, Spain, from Trinitario cocoa from
the Dominican Republic and sugar cane.

Our philosophy is to enjoy our work, creating cutting-
edge chocolates from 100% natural raw materials and

to offer our customers a healthy, natural and unique.

The Packaging? Well, do we need to say anything...

Chocolate Organiko, S,L. | contacta@chocolateorganiko.es

Tel.: 0034 949 366 550
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Almendra Marcona Cubierta de Chocolate /
Marcona Almond Coverage Chocolate

80 g.-2.82 oz.

Chocolate Organiko, S,L. | contacta@chocolateorganiko.es | Tel.: 0034 949 366 550



ORGANIKO

Almendra Marcona Cubierta de Chocolate /
Marcona Almond Coverage Chocolate

80 g.-2.82 oz.

Almendra Marcona con chocolate negro 70% cacao /
Marcona Almond with dark chocolate 70% cocoa

ES-ECO-001-CM
AGRICULTURA UE/NO UE

Ref. 401

Descripcién: Almendra Marcona con chocolate
negro 70% cacao.

Ingredientes: 20% almendra*, Cacao* (70% cacao
minimo) manteca de cacao*, azlicar de cafa*,
emulgente: lecitina de soja*.

Alérgenos: Posible presencia de trazas de leche,
avellanay pistacho.

Peso Neto: 80 g.

Caducidad: 12 meses minimo

Codigo Ean: 8437007379464

Conservacién: En lugar limpio y seco 12°/18°C.

* De produccién ecoldgica.

Cata: Hemos seleccionado las mejores almendras
Marcona de Valencia y habas de cacao, variedad
Hispaniola, para la elaboracion de este bombon.
Chocolate negro 70% cacao, amargo, &cido y
muy aromatico. Un bomboén ideal para maridar
con vinos y licores con gran personalidad.

Almendra Marcona con chocolate leche 36% cacao /
Marcona Almond with milk chocolate 36% cocoa

Ref. 401

Description: AlImond with dark chocolate 70%
cocoa.

Ingredients: 20% almond*, cocoa* (70% cocoa
minimum) cocoa butter *, cane sugar*,
emulsifier: soya lecithin*.

Allergens: This product might contain traces
of milk, hazelnut and pistachio.

Net weight: 2.82 Oz.

Self life: 12 month minimum

Ean code: 8437007379464

Storage: Keep in a dry place 12-18°C.

*Organic Production

Taste: We have selected the best Marcona
almonds from Valencia and Hispaniola cacao
beans to produce this chocolate. Dark chocolate
70% cacao, bitter, acid and highly aromatic.
An ideal chocolate to accompany wines and
liqueurs with a strong personality.

Ref. 402

Descripcién: Almendra Marcona con chocolate
leche 36% cacao.

Ingredientes: 20% almendra*, azicar de cafa*,
manteca de cacao*, leche entera en polvo*,
cacao* (36% cacao minimo) emulgente: lecitina
de soja*.

Alérgenos: Posible presencia de avellana y
pistacho.

Peso Neto: 80 g.

Caducidad: 12 meses minimo

Codigo Ean: 8437007379471

Conservacion: En lugar limpio y seco 12°/18°C.

* De produccién ecoldgica.

Cata: Siente como se funden los aromas y sabores
naturales de este bomboén. Elaborado con
almendra Marcona y chocolate leche 36% cacao
una explosién de aromas que combinan a la
perfeccion.

Ref. 402

Description: Marcona almond with milk
chocolate 36% cocoa.

Ingredients: 20% almond*, cane sugar*, cocoa
butter*, whole milk powder*, cocoa* (36%
cocoa minimum) emulsifier: soya lecithin*.
Allergens: This product might contain traces
of hazelnut and pistachio.

Net weight: 2.82 Oz.

Self life: 12 month minimum

Ean code: 8437007379471

Storage: Keep in a dry place 12-18°C.

*Organic Production

Taste: Enjoy the rich blend of natural aromas
and flavours of this chocolate. Produced with
Marcona almonds and milk chocolate 36%
cocoa an explosion of aromas that combine
perfectly.
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ORGANIKO

Almendra Marcona Cubierta de Chocolate /
Marcona Almond Coverage Chocolate

80 g.-2.82 oz.

Almendra Marcona con chocolate leche 36% cacao y canela /
Marcona Almond with milk chocolate 36% cocoa and cinnamon

ES-ECO-001-CM
AGRICULTURA UE/NO UE

Ref. 403

Descripcién: Almendra Marcona con Chocolate
leche y canela.

Ingredientes: 20% almendra*, azlcar de cafa*,
manteca de cacao*, leche entera en polvo*,
cacao* (36% cacao minimo) 1% canela*,
emulgente: lecitina de soja*.

Alérgenos: Posible presencia de avellana y
pistacho.

Peso Neto: 80 g.

Caducidad: 12 meses minimo

Codigo Ean: 8437007379723

Conservacion: En lugar limpio y seco 12°/18°C.

* De produccién ecoldgica.

Cata: Suave, cremoso, intenso y perfumado.
Elaborado con Ingredientes 100% Naturales que
potencian su sabor.

Almendra Marcona con chocolate leche 36% cacao y té Matcha /
Marcona Almond with milk chocolate 36% cocoa and Matcha tea

Ref. 403

Description: Marcona Almond with Milk
chocolate and cinnamon.

Ingredients: 20% almond*, cane sugar*, cocoa
butter*, whole milk powder*, cocoa* (36%
cocoa minimum) 1% cinnamon*, emulsifier:
soya lecithin*.

Allergens: This product might contain traces
of hazelnut and pistachio.

Net weight: 2.82 Oz.

Self life: 12 month minimum

Ean code: 8437007379723

Storage: Keep in a dry place 12-18°C.

*Qrganic Production

Taste: Smooth, creamy, intense and perfumed.
Produced with 100% natural ingredients to
bring out their flavour.

Ref. 404

Descripcién: Almendra Marcona con Chocolate
leche y té Matcha.

Ingredientes: 20% almendra*, azlcar de cafa*,
manteca de cacao*, leche entera en polvo*,
cacao* (36% cacao minimo) 1% té Matcha¥*,
emulgente: lecitina de soja*.

Alérgenos: Posible presencia de avellana y
pistacho.

Peso Neto: 80 g.

Caducidad: 12 meses minimo

Codigo Ean: 8437007379730

Conservacion: En lugar limpio y seco 12°/18°C.

* De produccién ecoldgica.

Cata: La fusién perfecta entre dos grandes cultura
(América Central y Asia). Ligeramente amargo,
intenso, con un profundo aroma a té Matcha.

Ref. 404

Description: Marcona Almond with Milk
chocolate and Matcha tea.

Ingredients: 20% almond*, cane sugar*, cocoa
butter*, whole milk powder*, cocoa* (36%
cocoa minimum) 1% Matcha tea*, emulsifier:
soya lecithin*.

Allergens: This product might contain traces
of hazelnut and pistachio.

Net weight: 2.82 Oz.

Self life: 12 month minimum

Ean code: 8437007379730

Storage: Keep in a dry place 12-18°C.

*Organic Production

Taste: The perfect fusion of two great cultures
(Central America and Asia). Slightly bitter,
intense, with deep aroma of Matcha Tea.
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